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RUROWY PASTERYZATOR DO SOKOW OWOCOWYCH 700L /H

Rurowy pasteryzator do sokéw owocowych 700L / H (rurowa) maszyna do sterylizacji UHT proces na gorgco do
ptynnych produktéw spozywczych i napojow. W poréwnaniu do sterylizatora innego modelu posiada nastepujace
cechy:

1. Wysoki efekt cieplny, 90% ciepta mozna poddac recyklingowi po podgrzaniu materiatu

2. Temperatura miedzy srednim a materiatem jest niewielka, wiec aby uzyskac delikatne ogrzewanie, rura
grzewcza jest falista, materiat i medium sg w przeptywie

3. Ma wysoki stopieh automatyzacji, moze automatycznie kontrolowac i rejestrowac od procesu czyszczenia CIP do
sterylizacji rur i sterylizacji materiatu.

4. Ma precyzyjng i niezawodng kontrole temperatury sterylizacji, automatycznie kontroluje wptywajgcy system
temperatury sterylizacji, taki jak cisnienie pary, przeptyw i przeptyw materiatu.

5. Wnetrze rur zastosowano zaawansowang technologie polerowania, potgczenia rur automatycznie, konstrukcja
rury jest catkowicie automatycznie czyszczona, a caty proces sterylizuje, aby zapewni¢ aseptyke systemu.

6. Charakteryzuje sie silnym bezpieczeristwem systemu, cata armatura posiada niezawodny produkt o dobrej
wydajnosci. Urzgdzenie jest bezpieczne, a takze pare wodng, gorgcg wode i materiat, wszystkie posiadajg metody
ochrony przed cisnieniem i system alarmowy.

7. Jest to system o wysokiej niezawodnosci, gtdwny osprzet, taki jak pompa materiatu, pompa cieptej wody, zawory,
elementy elektryczne uktadu sterowania, a elementy wykonawcze sg znane na catym Swiecie. Pasteryzator do rur i
sterylizator do jogurtdw mozna zaprojektowac zgodnie z wymaganiami klienta. Pasteryzator tubowy naszej firmy
stuzy do napetniania opakowania aseptycznego. Pasuje do réznych opakowan aseptycznych, takich jak: aseptyczne
opakowanie papierowe, aseptyczne opakowanie papierowe, plastikowe, aluminiowe opakowanie foliowe,
aseptyczne opakowanie na butelke PE, szczeg6lnie nadajgce sie do produkcji wszelkiego rodzaju produktow
mlecznych.

przeczytaj wiecej
Price: 285,000.00 zt + VAT 23%
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CIP SYSTEM CZYSZCZENIA

System czyszczenia CIP
Przeglad

Maszyny Nancheng koncentrujg sie na doskonaleniu teorii maszyn i wydajnosci w przemysle maszyn spozywczych.
Nasza firma jest Swiatowej klasy chinskimi producentami systemoéw czyszczenia CIP i dostawcami systemow
czyszczenia CIP, a od lat przeszlismy 1ISO9001, National GMP Technology Standard Evaluation, inspekcje
przeprowadzone przez National Pharmaceutical Equipment Inspection Center, system czyszczenia CIP sg
projektowane i produkowane scisle wedtug norm takie jak ISO, SMS, IDF, DIN, QB/T2003, 2004, 3A oraz nasze
wewnetrzne standardy. Testy laboratoryjne w celu zapewnienia, ze kazdy element kwalifikowanego systemu
czyszczenia CIP jest wysytany do klientow.

przeczytaj wiecej
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ZBIORNIK NA MLEKO

Mleko do chtodzenia mleka jest uzywane gtéwnie do przechowywania mleka lub innego ptynu do przechowywania.
Wykorzystuje miedzynarodowg zaawansowang technologie, przyjmuje importujgcg sprezarke powietrza oraz
system bezpieczenistwa i ochrony, monitor mikrokomputera, importowang zaawansowang technike i sprzet, taki
jak pecherzyki poliuretanowe, parownik o strukturze plastra miodu. Jest to wiec idealny sprzet do chtodzenia i

przechowywania na pastwiskach, stacjach mlecznych, fabrykach mleka, fabrykach zywnosci, fabrykach napojow i
przemysle farmaceutycznym.

przeczytaj wiecej
Kategorie: MASZYNY, UHT CIP Uzdatnianie Pasteryzacja, ZBIRONIKI



https://helpack.pl/produkt/produkt-3/??utm_source=file&utm_medium=PDF&utm_campaign=UHT-CIP-Uzdatnianie-Pasteryzacja&utm_term=Zbiornik+na+mleko
https://helpack.pl/product-category/maszyny/
https://helpack.pl/product-category/uht-cip-uzdatnianie-pasteryzacja/
https://helpack.pl/product-category/maszyny/tanks/

UHT CIP Uzdatnianie Pasteryzacja

il
i
H

2

i

&
s|3|2(s|e &

HEHHEEE

0 160

50 60




UHT CIP Uzdatnianie Pasteryzacja

KADZ DO SERA

Kadz z serem
Przeglad

Mleko serowarskie poddaje sie wstepnej obrébce, po dodaniu kultury bakteryjnej odpowiedniej dla rodzaju sera i
miesza sie z podpuszczka. Aktywnos¢ enzymatyczna podpuszczki powoduje, ze mleko koaguluje do statego zelu
zwanego koagulatem. Jest ciety za pomocg specjalnych narzedzi tngcych na mate kostki o pozgdanej wielkosci, aby
utatwic¢ wydalanie serwatki. W pozostatej czesci procesu wytwarzania skrzepu bakterie namnazajg sie i wytwarzajg
kwas mlekowy, a ziarno skrzepu poddawane jest obrébce mechanicznej przy pomocy mieszadet, przy
jednoczesnym podgrzewaniu skrzepu zgodnie z zadanym programem. Potgczone dziatanie tych trzech dziatan
wzrostu bakterii, obrobki mechanicznej i obrobki cieplnej skutkuje synerezg, czyli oddzieleniem serwatki od ziaren
twarogu. Gotowy skrzep umieszcza sie w formach serowarskich, ktore decydujg o ksztatcie gotowego sera. Ser jest
prasowany pod wtasnym ciezarem lub poprzez wywieranie nacisku na formy. Na koniec ser jest powlekany,
zawijany lub pakowany. Wiekszos¢ rodzajow seréw bedzie dojrzewac w dojrzewalni przez dtuzszy czas.

przeczytaj wiecej
Kategorie: MASZYNY, MIESZALNIK, UHT CIP Uzdatnianie Pasteryzacja, ZBIRONIKI
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ZBIORNIK DWU WARSTWOWY Z MIESZALNIKIEM

Obowigzujacy zakres
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Do cieczy, mieszanin, procesow produkcyjnych, mieszania cieczy itp.

Szeroko stosowany w dziedzinie zywnosci, produktéw mlecznych, napojéw z sokow owocowych, medycyny,
inzynierii chemicznej i

Bioinzynieria.

Cechy konstrukcyjne

#Materiat

Ksztatt produktu

Podwdjne warstwy, wypetniona antresolg

sanitarna stal nierdzewna.

Okragta $ciana cylindra warstwy wewnetrznej,

materiaty izolacyjne.

aby zapewni¢ sterylnosc.

R Sktad wyposazenia

1. Szybko otwierajacy sie wiaz.

2. Wszystkie rodzaje czesci czystych CIP.

3. Oddychajgca ostona higieniczna do zwalczania szkodnikéw.
4. Regulowana wysokos¢ trojkgtnego wspornika.

5. Zdejmowany zestaw rurki zasilajgcej.

6.Termometr (na potrzeby uzytkownika)

7.Drabina (na potrzeby uzytkownika)

8. Mikser boczny Smigta

9. Wskaznik poziomu i system kontroli poziomu (wedtug potrzeb uzytkownika)

10. Ptyta przeciw wirowi.

przeczytaj wiecej
Kategorie: MASZYNY, MIESZALNIK, MIESZALNIKI, UHT CIP Uzdatnianie Pasteryzacja, ZBIRONIKI
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UHT PLYTOWY

Przystosowuje sie do podgrzewania, sterylizacji, utrzymywania ciepta i chtodzenia cieczy wrazliwych na ciepto,
takich jak Swieze mleko, napoje i soki, wino. Ta maszyna ma wysoki stopien recyklingu, oszczednosc¢ energii i
redukcje kosztow, zwartg konstrukcje, prostg obstuge i wygodne utrzymanie.

Metody sterowania: potautomatycznie, w petni automatycznie (sterowanie PLC, widok dotykowy)

Gtowne wyposazenie: pompa materiatu, zbiornik wyréwnawczy instalacja cieptej wody, regulacja temperatury i
magnetofon oraz elektryczna,

uktad kontrolny

Wydajnos$¢ produktu: 0,5-30 t/h
Temperatura sterylizacji: 72-137°C
utrzymywanie czasu: 4-300s

+#*SK Gtowne standardy techniczne
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(L/H) Zdolnos¢ produkcyjna 1000
obszar legowy16

(C) Temperatura wlotu materiatu 5
Temperatura na wylocie materiatu 137
Temperatura sterylizacji

(S) Czas utrzymywania ciepta

K(C) Temperatura wody z lodem
K(T/H)

3

Zuzycie wody lodowej

LUB (mm) Rozmiar ztgcza

025

(KG) Waga

980

HRT (mm) Rozmiar (dt. * szer. * wys.)
1500x1500x2000

(KW) Moc

przeczytaj wiecej
Price: 149,000.00 zt + VAT 23%
Kategorie: UHT CIP Uzdatnianie Pasteryzacja, MASZYNY
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UHT PRZEPLYWOWY RUROWY DO NAPOJOW

Rurowa maszyna do sterylizacji UHT moze przetwarza¢ ptynne produkty spozywcze i napoje na gorgco. Gtéwne
zalety: 1. Wysoki efekt cieplny, 90% ciepta mozna odzyskac po podgrzaniu materiatu 2. Mozna uzyskac tagodne
ogrzewanie, poniewaz temperatura miedzy medium a materiatem jest niewielka. Rura grzewcza

przyjmuje rure falistg, materiat i medium sg w przeptywie. 3. Maszyne mozna kontrolowac i rejestrowac
automatycznie w celu czyszczenia CIP, sterylizacji rur i materiatéw

4, System sterylizacji temperatury, ciSnienia pary, przeptywu i przeptywu materiatu moze by¢ kontrolowany w
precyzyjny i niezawodny sposob.

5. Wnetrze rury materiatowej przyjmuje zaawansowang polskg technologie. Do rury przyjeto automatyczne
spawanie. Rura moze by¢ czyszczona automatycznie. Caty proces produkcyjny moze byc¢ sterylizowany
automatycznie w celu zapewnienia jego aseptyki.

6. Osprzet maszyny ma te zalete, ze jest wysokiej jakosci, co przyczynia sie do bezpieczenstwa systemu. Para,
gorgca woda i materiat sg chronione metodami ciS$nieniowymi i systemem alarmowym.

7. Dzieki wysokiej niezawodnosci gtbwne wyposazenie maszyny, takie jak pompa materiatu, pompa cieptej wody,
zawory, elementy elektryczne uktadu sterowania, to znane na catym Swiecie marki. Pasteryzator do rur i
sterylizator do jogurtdw mozna zaprojektowac zgodnie z wymaganiami klienta. Rurowy sterylizator UHT naszej
firmy zostat zaprojektowany jako dodatkowe wyposazenie aseptycznej maszyny pakujacej i pasuje do réznych
aseptycznych opakowan, takich jak aseptyczne opakowanie papierowe, plastikowe, aluminiowe opakowanie z folii
kompozytowej, aseptyczne opakowanie na butelki PE, produkcja ptynnego nabiatu i napojéw.

Pojemnos¢ produktu (L/H) 1000

Temperatura wlotu materiatu°C 4-25°C

Temperatura wyjsciowa materiatu°C 4-30°C

Temperatura sterylizacji 95-143°C

Czas utrzymywania ciepta (S) 4-15
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Cisnienie pary 0,6 MPa

Zuzycie pary 130kg/godz 0,6 MPa
Cisnienie sprezonego powietrza
50 I/godz

50 I/godz

Rozmiar NER (mm) 3500x1600x1800
8.75

moc (kW)

Parametry procesu

1)5°C-65°C()»95°C(30S)-138°C(4S5)-25°C, IZMFAQ;

2) 5°C-65°C()»115°C/125°C(5-15S5)-88°C-90°C, AF;

3) 5°C-65°C()»115°C/125°C(5-155)~75°C-78°C, jF+A.

1) 5°C-65°C (homogenizator)»95°C(30S)-138°C(4S)-25°C, do napetniania aseptycznego.

2) 5°C-65°C (homogenizator)-115°C/125°C(5-15S)-88°C-90°C, do napetniania na gorgco.

3) 5°C-65°C (homogenizator)-115°C/125°C(5-15S)-75°C-78°C, do napetniania w Sredniej temperaturze.

przeczytaj wiecej
Kategorie: MASZYNY, UHT CIP Uzdatnianie Pasteryzacja
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UNIWERSALNY SYSTEM CIP UHT UZDATNIANIA DO PRODUKCIJI
NAPOJOW

Przyjeta najbardziej zaawansowana technologia, ta maszyna tgczy system uzdatniania wody, zbiornik mieszajacy,
zbiornik emulgujacy, homogenizator, sterylizator, zbiornik fermentacyjny, zbiornik magazynowy, agregat wody
lodowej, sprezarke powietrza, kociot parowy, CIP, rury, armature itp. jako jedng potgczong linie produkcyjng .
Wyjscie systemu mozna podtgczy¢ bezposrednio do maszyny napetniajgcej. Dzieki rozsgdnej strukturze, pieknemu
zwartemu ksztattowi potgczona linia produkcyjna moze znacznie zmniejszy¢ powierzchnie produkcyjng
przestrzeni. Do obstugi maszyny potrzeba mniej pracownikéw. Koszt utrzymania jest niski. Ta potgczona linia
produkcyjna moze produkowac pasteryzowane mleko, jogurt, lody, soki owocowe, napoje herbaciane itp.
Wszystkie urzadzenia elektryczne i akcesoria pochodzg od znanej na catym Swiecie marki Konstrukcja ze stali
nierdzewnej, zgodna ze standardami higieny.

Produkcja godzinowa

200, 300,500,1000 litréw / godz
/Moc

25-35 kW

HRWymiar
2800x2000x2300-2800(mm)

Produkcja jest
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80-100m?2
Produkcja osobista
1-2 na zmiane
Waga

3200-5000 (kg)

przeczytaj wiecej
Price: 229,000.00 zt + VAT 23%
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